EBIOBAMBL) - Associacao Escola de Bio arquitetura
Centro de Pesquisa e Tecnologia Experimental em Bambu

XXIX CURSO DE CAPACITACAO EBIOBAMBU
BROTO DE BAMBU EM CONSERVA
PROFESSORES:
CARLOS CIPRANDI & EQUIPE EBIOBAMBU

PROGRAMACAO - 04 e 05 de Novembro de 2017

ABORDAGEM:

- Introdugéo a cultura do bambu

- Espécies comestiveis

- Lavoura para producgéo de brotos

- O broto do bambu na alimentacdo humana (propriedades nutricionais)
- Farinha de broto de bambu

- Colheita do broto

- Preparo da conserva

- Preparo de pratos d base de broto de bambu

- Paté de broto de bambu

Dia 03 .11 - Sexta
Chegada sugerida

19 dia - Dia 04.11 - Sabado
07:30- Café da manhéa
08:30- Apresentagéo:
- Reconhecimento do espaco Ebiobambu
- Explicacdo do curso e suas etapas
- "Alunos” e suas expectativas
- Professores e suas experiéncias
10:15- Lanche
10:30- Parte tedrica
13:00- Almocgo
14:00- Parte tedrica
15:00- Colheita
16:00- Lanche
16:15- Colheita
17:30- Encerramento das atividades do dia
19:30- Jantar

29 dia - Dia 05.11 - Domingo

07:00- Café da manhéa

08:00- Producgédo

13:00- Almogo

14:00- Producéao

16:00- Confraternizagdo / entrega dos Certificados / Encerramento do curso

*TODAS AS ATIVIDADES ESTAO SUJEITAS AS CONDICOES CLIMATICAS.
As atividades que ndao podem ser realizadas em tempo chuvoso serdo substituidas por outras oficinas
na escola em caso de chuva, para garantir o aproveitamento do aluno
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